
Tartare di  Aragosta
Paccher i  a l l ’Aragosta

Aragosta Aragosta
€ 80

ARAGOSTA

with love

VA

Menu Degustazione

Crema di  Patate  e  Ricc i
Tonnarel l i  con Polpa di  Ricc i

Baccalà in ol io di  cot tura e  Ricc i
€ 65

RICCI

Caviale  “Black Baer i i”  10gr in purezza
Salmone marinato/stor ione e  Caviale

Tartare di  Orata Gamberi  v iola e  caviale
Spaghet t ino Burro “Beppino Occel l i”  e

Caviale
€ 90

CAVIALE

Inc luso coper to



9 Ostr i che Spec ial  n 3 ,  1/2 Granchio ,  1/2 Ast i ce ,  1 Belon 00,  1 Vongola grossa del la
Bretagna ,  1 Clams ,  1 Tartufo grosso ,  1 Fasolaro ,  3 Mandorle ,  5 cuori  di  mare ,  2

Cannol icchi ,  1 Scampo,  1 Gambero rosso di  Sic i l ia ,  2 Gamberi  Rosa cot t i ,  15
Gamberet t i  Grigi ,  ,  5 Bulots ,  10 Lumachine di  Mare ,Cozze mar Mediterraneo ,  Cozze

pelose .   (Ricc i  e  a l t r i  f rut t i  di  mare secondo la reper ib i l i tà  s tagionale)
€ 85

PLATEAU ROYAL 

Les Plateaux de Fruits de Mer

4 Ostr i che Spec ial  n .3 ,  1 Clam, 2 Mandorle ,  5 Cuori  di  Mare ,  3 Gamberi  Rosa cot t i ,
Gamberet t i  Grigi ,  5 Bulots ,  Lumachine di  Mare ,  Cozze Mediterraneo ,  Cozze pelose .

€ 30

PLATEAU MARÉE BASSE

8 Ostr i che Spec ial  n .3 ,  2 Vongole del la Bretagna ,  2 Clams ,  2 Mandorle ,  5 Cuori  di  Mare .
€ 35

PLATEAU MARÉE HAUTE

7 Ostr i che Spec ial  n .3 ,  2 Vongole del la Bretagna ,  2 Clams ,  2 Tartuf i  gross i ,  1 Fasolare ,
 3 Mandorle ,  4 Cuori  di  Mare ,  Gamberet t i  Grigi .

€ 40

PLATEAU SAINT MALÒ

6 Ostr i che Spec ial  n 3 ,  2 Scampi ,  2 Gamberi  ross i  di  Sic i l ia  1 Vongola del la Bretagna ,  1
Clams,  1 Tartufo grande ,  1 Fasolare ,  3 Mandorle ,  2 Cannol icchi ,  5 Cuori  di  Mare ,

€ 45

PLATEAU DE LA PLAGE

1 Granchio .  5 Gamberi  Rosa cot t i ,  2 Gamberi  ross i  di  Sic i l ia ,  2 Scampi ,  Gamberet t i  Grigi
€ 40

PLATEAU DE CRUSTACÉS 



Plateau degustation 
d’huitres speciales

6  Ostr i che (1 per  t ipo)
12 Ostr i che (2 per  t ipo)

GILLARDEAU 
BELON
MAJESTIC
AGATA
UTAH BEACH
MARIE MORGANE
CAMARGUE

€ 20,00
€ 39,00

€ 4 ,50 |  6 x 25,00 |  12 x 50,00
€ 4 ,50 |  6 x 25,00 |  12 x 50,00
€ 3 ,50 |  6 x 20,00 |  12 x 39,00
€ 3 ,50 |  6 x 20,00 |  12 x 39,00
€ 3 ,50 |  6 x 20,00 |  12 x 39,00
€ 3 ,50 |  6 x 20,00 |  12 x 39,00
€ 3 ,50 |  6 x 20,00 |  12 x 39,00

Oyster House nasce per portare f inalmente sul le
tavole degli  i ta l iani  i l  vero mondo del le  ostr iche.

Oyster House è già leader nel  settore del la
r is torazione di  a l ta  gamma ed ora s i  pone ai

privat i  per portare in tutta I ta l ia  un’esperienza
sensoria le incredibi le .

I  grand cru del l ’ostr icultura mondiale
direttamente sul le  Vostre tavole…..

Oyster House importa direttamente ed in
esclusiva dai  maggiori  produttori  francesi  e  non.
Tutti  i  prodott i  sono cert i f icat i  a  l ivel lo sanitario

con anal is i  di  laboratorio giornal iere effettuate
in Francia e negli  a l tr i  Paesi .  Ventiquattro ore

prima del  loro ingresso in Ita l ia  i  prodott i
vengono dichiarat i  a l  Ministero del la  Salute che

provvede ai  control l i  sul la  f i l iera .
Solo a questo punto ess i  saranno l iberi  di
circolare in Ita l ia  ma sempre sotto stretto

control lo.
Tutti  i  prodott i  sono consegnati  con i l

packaging originale del  produttore per garantire
la  massima trasparenza.

OSTRICHE PER PASS IONE

Zone di allevamento delle
nostre ostriche speciales



Tartare di  Aragosta
€ 30

Degustazione t r i s  di  tar tare
con gambero rosso tonno orata*

€ 20

Carpacc io di  tonno salmone r i c c iola
ol io evo e  l imone 

€ 19

Gamberi  ross i  di  Sic i l ia  in purezza (5 pz)
€ 25

Scampi crudi  al  naturale* (5 pz)
€ 20

Ricc i  c rudi  Galizia e/o Is landa (s tagionale)
€ 3/cad

Percebes  (100 gr . )
€ 15

Cruditee’



Salmone marinato 
mandorle  pomodoro e sedano

€ 20

Tentacolo di  polpo arrost i to bie tole  
mandorle  e  pomodoro conf i t  

€ 19

Calamaro r ipieno di  patate  
f inocchie t to

pane nero e  barbabie tola
€ 19

Battuta di  Fassona Piemontese
fonduta di  grana

prezzemolo e polvere di  capper i
€ 20

Antipasti



Tonnarel l i  del la casa al l ’as t i ce  
€ 25

Tonnarel l i  del la casa con polpa
di  r i c c io f resco del la Galizia 

€ 22

Paccher i  a l l ’aragosta 
€ 30

Spaghet to ,  burro “Beppino Occel l i”  e  caviale  “Baer i i”  
€ 28

Tajar in tar tuf i  di  mare e  cavolo viola
€ 24

Raviol i  del  pl in r ipieni  di  baccalà mantecato
agl io nero ,  bas i l i co ,  pomodoro e

brodet to di  pesce*
€ 20

Riso “Tarantola” Carnarol i  tar tare  di  
gambero viola e  l imone

€ 22

Cappel le t t i  di  pasta f resca r ipiena di  s t racot to ,  verza e
fondo di  carne al l ’nduja 

€ 24

Primi



KING CRAB (secondo disponibi l i tà)  
€/hg 23/25

 
ASTICE CANADESE al la Catalana 

€/hg 8

ASTICE BLU al la Catalana
€/hg 12

ARAGOSTA al la Catalana
€/hg 18

Baccalà in ol io cot tura ,  r i c c i  e  r iduzione di  gambero viola  
€  26

Branzino su pel le  c roccante ,  cannel l ini  e  cozze
€ 22

Fri t to San Pietro (calamari ,gamberi , s campi ,a l i c i )*
€ 25

Aragosta ,  Aragosta ,  Aragosta
€ 45 

Guancia di  v i te l lo cbt ,  sof f i ce  di  patate  e  fondo di  v i te l lo 
€ 24

Secondi



Pomodoro camone e c ipol la
€ 5

Purè di  patate  
€ 5

Patat ine f r i t te
€ 5

Sal icornia
€ 5

Contorni

Acqua Minerale  Surgiva 0 ,75l
€ 2 ,50

Birra
€ 5

Bibi te
€ 4

Bevande



Caffè ,  caf fè  d ’orzo ,  caf fè  decaf fe inato
€ 2 ,50

Amari ,  vodka ,  grappe
€ 5

Grappe Riserva
€ 7

Liquori  e  Rum
€  s .q

Limoncel lo ,  Mirto Sardo ,  Liquir izia
€ 5

Servizio e  coper to
€ 3 ,50

Caffè e Liquori



Sappiamo che ogni  al imento può essere  causa di  un ’al lergia o di  un ’ intol leranza
al imentare ma la normativa s i  r i fer i sce  esc lus ivamente al l ’ e lenco di  quat tordic i
ingredient i  a l lergenic i  g ià indicat i  nel la Diret t iva 2003/89/CE e nei  success iv i

aggiornamenti  e  r ipropost i  nel l ’Allegato II  dal  regolamento FIAC.
Ogni ingrediente  che appartenga al l ’ e lenco o s ia da questo der ivato ,  ove impiegato nel la

preparazione prodott i  a l imentar i  e  res iduato nel  prodotto f ini to – anche se  in forma
alterata – dovrà essere  indicato in modo chiaro .

Cereal i  contenent i  g lut ine (grano ,  orzo ,  segale ,  avena ,  farro ,  kamut o i  loro ceppi
ibr idat i )  e  prodott i  der ivat i  

1.

Crostace i  e  prodott i  der ivat i2.
Uova e prodott i  der ivat i  3.
Pesce e  prodott i  der ivat i  4.
Arachidi  e  prodott i  der ivat i  5.
Soia e  prodott i  der ivat i  6.
Latte  e  prodott i  der ivat i  ( compreso lat tos io)7.
Frutta a gusc io c ioè mandorle  (Amigdaluscommunis) ,  nocc iole  (Corylus avel lana) ,
noc i  comuni (Juglans regia) ,  noc i  di  acagiù (Anacardium occ identale) ,  noc i  pecan
[Caryai l l inoiensis  (Wangenh) K.  Koch] ,  noci  del  Brasi le  (Berthol le t iaexcelsa) ,
p is tacchi  (Pis tac ia vera) ,  noc i  del  Queensland (Macadamia terni fol ia)  e  prodott i
der ivat i  

8.

Sedano e prodott i  der ivat i9.
Senape e  prodott i  der ivat i  10.
Semi di  sesamo e prodott i  der ivat i11.
Anidride sol forosa e  sol f i t i  in concentrazioni  super ior i  a 10 mg/kg o mg/l espress i
come SO2

12.

 Lupino e prodott i  a  base di  lupino13.
Molluschi  e  prodott i  a  base di  mollusco14.

I l  pesce  des t inato ed essere  consumato crudo o prat i camente crudo è s tato sot toposto a
trat tamento di  bonif i ca prevent iva conforme al le  prescr izioni  del  Regolamento CE

853/2004,  al legato 3° ,  sezione 8^ ,  capi tolo 3 ,  le t tera D, punto 3

I prodotto contrassegnat i  con aster i sco *  s i  intendono congelat i  a bordo 

Si  pregano i  Sigg .  Client i  di  segnalare al  responsabi le  di  sala eventual i  intol leranze
al imentar i .

Allergeni


